
4 pers 700,- / 6 pers 1050,- 
Spekemat og ost, stekt chevre, gravlaks,  

guacamole, hjemmelaget krydret cottage cheese, 
oliven, ramsløkmajones og brød.

Cured meats and cheese, fried chevre, graved 
salmon, guacamole, homemade spicy cottage 

cheese, olives, wild garlic mayonnaise and bread.
| melk | fisk | hvete | egg | 
| milk | fish | wheat | egg | 

4 pers 1180,- / 6 pers 1770,- 
Biff tagliata, spareribs, buffalovinger og sprøstekt 
bacon. Serveres med sesongens grønnsaker, sprø 

poteter og ramsløk majones.

Beef tagliata, spare ribs, buffalo wings with crispy 
bacon. Served with seasonal vegetables, crispy 

potatoes and wild garlic mayonnaise.
| egg |

MINGLE KALD  
TALLERKEN

MINGLE COLD PLATTER  

MINGLE VALM  
TALLERKEN

MINGLE HOT PLATTER  

HOVEDRETTER
MAIN COURSES

DELEMENY
SHARING MENU

SALATER
SALADS

265,- 
Karbonade i briochebrød, syltet rødkål,  

pepperrotmayonnaise serveres med sprø poteter 
og ramsløkmajones.   

Norwegian burger, brioche, pickled red cabbage, 
horseradish mayonnaise served with crispy  

potatoes and wild garlic mayonnaise.
| hvete | melk | egg |
| wheat | milk | egg |

245,- 
Klassisk blåskjell dampet i hvitvin med kremet 

saus. Serveres med sprø poteter  
og ramsløkmajones.     

Classic mussels steamed in white wine with a 
creamy sauce. Served with crispy potatoes and 

wild garlic mayonnaise.
  

| skalldyr | egg | melk | selleri |
| shellfish | egg | milk | celery |

OLEANA BURGER

BLÅSKJELL
MUSSELS

240,- 
Saftig biff i ciabattabrød med salat, tomat,  

karamellisert løk og bearnaisesaus.  

Juicy beef in ciabatta bread with salad, tomato, 
caramelised onion and béarnaise sauce.

| hvete | egg | wheat |

BIFF SANDWICH

325,- 
Spare ribs serveres med sprø poteter, kålsalat  

og barbecue saus. 
Spare ribs served with crispy potatoes, coleslaw 

and barbecue sauce.

360,- 
Indrefilet av okse serveres med sesongens  

grønnsaker, sprø poteter og mojosaus. 
Beef tenderloin served with seasonal vegetables,  

crispy potatoes and mojo sauce.

SPARE RIBS

BEEF STEAK

295,- 
Spør din servitør om dagens fisk. 

Ask your waiter about “the fish of the day”.

DAGENS FISK
FISH OF THE DAY
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235,- 
Stekt chèvreost, nøtter, salat, bær og granateple 

med balsamico dressing. 

Spring green salad with fried chèvre cheese, nuts, 
berries and  

pomegranate with balsamic dressing.
| melk | nøtter |

| milk | nuts |

245,- 
Grillet biff, salat, syltet rødkål og rødløk, julienne av 

gulrot og reddik, grillet  
asparges og broccolini,  

rødvinsvinaigrette. 

Grilled beef, salad, pickled red cabbage and red 
onion, carrot and radish julienne, grilled asparagus 

and broccolini,  
red wine vinaigrette.

245,- 
Stekt kylling med asiatisk vri. Syltede grønnsaker 
og vårgrønn salat, friterte nudler og karrimajones.  

Fried chicken with Asian twist. Pickled vegetables 
and spring green salad, fried noodles and curry 

mayonnaise.
| hvete | wheat |

245,- 
Sukkersaltet hvit fisk serveres med vårgrønn salat, 

sprø bacon, dill  
og potetmos. 

Cured white fish served with spring green salad, 
crispy bacon, dill and mashed potatoes.

| fisk | fish |

SOMMER SALAT  
MED CHEVRE

SUMMER SALAD WITH CHEVRE

BONDESALAT
PEASANT SALAD

ASIATISK VRI
ASIAN TWIST

PLUKKFISK SALAT
PICKLED FISH SALAD

135,- 
Mandelkjeks, clotted cream, vaniljeis, bær  

og pistasjenøtter.  

Almond biscuits, clotted cream,  
vanilla ice cream, berries, pistachios.

| melk | nøtter | egg |
| milk | nuts | egg |

135,- 
135,- 

Spør din servitør om dagens “Noe Søtt”. 

Ask your waiter about today’s “Something sweet”.

SØT OLEANA
SWEET OLEANA

SØT FREMMED
SWEET STRANGER

DESSERT


